
 

PRZYSTAWKA: 

 Carpaccio z łososia podane na grzance z ziołami,  

pesto pietruszkowym,  migdałami , piklami  

 

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE: 

 Polędwiczka wieprzowa faszerowana grzybami 

podana na puree ziemniaczanym z oliwą z pestek 

dyni i parmezanem z dodatkiem remolady z selera  

 

PRZYSTAWKI  ZIMNE: 

 Sałatka z serem kozim / burakami / gruszką / 

pomidorkami oraz dressingiem pomarańczowym 

 Sałatka cezar z boczkiem / grzankami / jajkiem 

 Bruschetta ziołowa podana z salsą pomidorową 

 Quiche z pieczonym porem oraz boczkiem podana 

na sałatach  

  Rostbeef pieczony na różowo podany z 

marynowanym burakiem 

 Marynowany śledź z cebulą w occie i oleju 

 Galaretka drobiowa 

 Smalec z dodatkiem pieczonej golonki podany z 

domowymi ogórkami kiszonymi 

 Mix pieczywa 

 

 

DANIA CIEPŁE: 

 Gołąbki wieprzowe z soczewicą, pieczoną papryką i 

sosem chrzanowym 

 Zupa krem z białych warzyw podana z grzankami oraz 

oliwą truflową 

 Karkówka duszona zapiekana z kapustą kiszoną /   

kluski śląskie 

 Barszcz czerwony z pasztecikiem drożdżowym z 

pieczoną wieprzowiną z majerankiem oraz pieczarkami 

 

SŁODKI BUFET: 

 Panna cotta z sosem malinowym 

 Klasyczny sernik na czekoladowym spodzie 

 Kruche babeczki z mascarpone i owocami 

 Mini bezy  

  

BUFET Z NAPOJAMI: 

 Kawa rozpuszczalna / Kawa sypana 

 Herbata czarna / Herbata owocowa 

 Woda gazowana / Woda niegazowana z cytryną 

 Napoje gazowane / coca-cola, sprite, fanta/ 

 Soki owocowe w karafkach / jabłko, pomarańcza/ 

 

          20: 00 – 04:00 

   

  POKAZ  FAJERWERKÓW 

ALKOHOL WE WŁASNYM  ZAKRESIE 

DJ Z WOKALISTKĄ  „SIEBIE WARCI” 

 

CENA:  250 ZŁ/ OS  DO 8 OSÓB 

                   240 ZŁ/ OS POWYŻEJ 8 OSÓB 

 

 


