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by Dawid Szewc 

 

 

 

W niezwykłej przestrzeni Dworku Kulice organizujemy dla Państwa rodzinne uroczystości,. Do 

Państwa dyspozycji mamy różnej wielkości sale, oranżerie, pokoje gościnne, ogród, które 

aranżujemy według indywidualnych potrzeb i gustów naszych Klientów. 

 

Każda uroczystość to dla nas kolejne wyzwanie i przyjemność. Wykorzystując nasze zawodowe 

doświadczenie dokładamy wszelkich starań, aby uroczystości organizowane w dworku były 

przez Państwa jeszcze długo wspominane i zapisały się w pamięci na długie lata.  

 

Menu oraz szczegóły uroczystości ustalamy z Państwem zawsze indywidualnie.  

 

  Do wszystkich rodzajów menu dodatkowo możemy zaproponować Państwu m.in.: 

 

o wiejski stół 

o deski krowich serów zagrodowych z dodatkami 

o deserki / pana cotta / tiramisu / kruche babeczki z mascarpone / 

o fontannę czekoladową 
 

 

 

 



 menu urozystosci 1 

 
 

UROCZYSTY OBIAD: 

ZUPA:   

o DOMOWY ROSÓŁ Z KURY Z  MAKARONEM 

 

DANIE GŁÓWNE SERWOWANE:  

o PÓŁMISEK MIĘS /SCHABOWY, PIECZONE UDKO Z KURCZAKA, KOTLET MIELONY/ 

o ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM  

o ZESTAW SURÓWEK SEZONOWYCH 

 

SŁODKI STÓŁ: 

 

o CIASTO  2-3 RODZAJE /100G/OS / 

 

 

NAPOJE:   /BUFET KAWOWY/ 

 

o KAWA SYPANA / KAWA ROZPUSZCZALNA 

o HERBATA CZARNA/ HERBATA OWOCOWA 

o WODA NIEGAZOWANA 

 

USTALENIA DODATKOWE: 

o CZAS TRWANIA UROCZYSTOŚCI  3 H 

o PODSTAWOWA DEKORACJA SALI  

o POKROWCE NA KRZESŁA 

o TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE  

 

 

 

 

CENA:  

45  ZŁ/ OSOBY  

                                                                                                                PRZY MINIMUM 30 OSOBACH 



 

        menu uroczystosci 2 

 

UROCZYSTY OBIAD: 

ZUPA:   

o DOMOWY ROSÓŁ Z KURY Z  MAKARONEM 

 

DANIE GŁÓWNE:  

o PÓŁMISEK MIĘS /SCHABOWY, DEVOLAY, KOTLET MIELONY 

o ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM / PIECZONE CZĄSTKI ZIEMNIAKÓW  

o ZESTAW SURÓWEK SEZONOWYCH 

 

SŁODKI STÓŁ: 

 

o CIASTA  /3 - 4 RODZAJE / 200G/OS / 

o MINI EKLERKI  

o NADZIEWANE KULECZKI PTYSIOWE 

o BEZY 

o OWOCE 

 

 

NAPOJE   / BEZ OGRANICZEŃ /BUFET KAWOWY/ 

 

o KAWA SYPANA / KAWA ROZPUSZCZALNA 

o HERBATA CZARNA/ HERBATA OWOCOWA 

o WODA GAZOWANA / WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNĄ 

o NAPOJE GAZOWANE /COCA-COLA, SPRITE, FANTA/ 

o SOKI OWOCOWE /POMARAŃCZOWY, JABŁKOWY/ 

 

USTALENIA DODATKOWE: 

o DEKORACJA SALI Z DODATKAMI W KOLORZE 

o POKROWCE NA KRZESŁA 

o ŚWIECZKI 1 SZT/12 OS 

o CZAS TRWANIA UROCZYSTOŚCI  6H  

o TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE  

o ALKOHOL WE WŁASNYM ZAKRESIE 

 

CENA:  

80  ZŁ/ OS  PRZY 30  0SOBACH DOROSŁYCH 

50 ZŁ/ DZIECI 5- 10 LAT 



 

                             menu uroczystosci 3 

UROCZYSTY OBIAD: 

ZUPA:   

o DOMOWY ROSÓŁ Z KURY Z  MAKARONEM 

 

DANIE GŁÓWNE:  

o PÓŁMISEK MIĘS /SCHABOWY , DEVOLAY, KOTLET MIELONY/ 

o ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM / PIECZONE CZĄSTKI ZIEMNIAKÓW /  

o ZESTAW SURÓWEK SEZONOWYCH  

 

 

PRZYSTAWKI ZIMNE: 

o SAŁATKA JARZYNOWA  

o SAŁATKA GRECKA 

o SAŁATKA Z KURCZAKIEM /BROKUŁEM/ ANANASEM / SŁONECZNIKIEM  

o MIĘSA PIECZYSTE /SCHAB Z ŚLIWKĄ, KARKÓWKA/ 

o JAJKA FASZEROWANE SZYNKĄ I PIECZARKAMI  

o ROLADKI Z BAKŁAŻANA Z TAPENADĄ OLIWKOWĄ I FETĄ 

o WARZYWA SEZONOWE 

o MIX PIECZYWA 

 

SŁODKI STÓŁ: 

 

o CIASTA  /3-4 RODZAJE / 200G/OS/ 

o MINI EKLERKI  

o NADZIEWANE KULECZKI PTYSIOWE 

o BEZY 

o OWOCE 

 

NAPOJE:  BEZ OGRANICZEŃ /BUFET KAWOWY/ 

 

o KAWA SYPANA / KAWA ROZPUSZCZALNA 

o HERBATA CZARNA/ HERBATA OWOCOWA 

o WODA GAZOWANA / WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNĄ 

o NAPOJE GAZOWANE /COCA-COLA, SPRITE, FANTA/ 

o SOKI OWOCOWE /POMARAŃCZOWY, JABŁKOWY/ 

 

 



 

 

USTALENIA DODATKOWE: 

o DEKORACJA SALI W KOLORZE PRZEWODNIM  

o POKROWCE NA KRZESŁA 

o ŚWIECZKI 1 SZT/12 OS 

o TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE  

o ALKOHOL WE WŁASNYM ZAKRESIE 

o CZAS TRWANIA UROCZYSTOŚCI  7H  

 

 

 

 

 

 

 

 

CENA:  

110  ZŁ/ OS PRZY 30 0SOBACH DOROSŁYCH 

  60  ZŁ/ DZIECI 5- 10 LAT 

    0  ZŁ/ DZIECI DO 5 LAT 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



menu uroczystosci 4 

 

UROCZYSTY OBIAD: 

ZUPA:   

o DOMOWY ROSÓŁ Z KURY Z  MAKARONEM 

 

DANIE GŁÓWNE:  

o PÓŁMISEK MIĘS /SCHABOWY, DEVOLAY, KOTLET MIELONY/ 

o ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM / PIECZONE CZĄSTKI ZIEMNIAKÓW  

o ZESTAW SURÓWEK SEZONOWYCH 

 

PRZYSTAWKI ZIMNE: 

o SAŁATKA JARZYNOWA  

o SAŁATKA GRECKA 

o SAŁATKA Z KURCZAKIEM /BROKUŁEM/ ANANASEM / SŁONECZNIKIEM  

o BRUSHETTA Z SALSĄ POMIDOROWĄ  

o MIĘSA PIECZYSTE /SCHAB ZE ŚLIWKĄ, PIECZONA KARKÓWKA/ 

o JAJKA FASZEROWANE SZYNKĄ I PIECZARKAMI  

o ROLADKI Z BAKŁAŻANA Z TAPENADĄ OLIWKOWĄ I FETĄ 

o WARZYWA SEZONOWE 

o MIX PIECZYWA 

 

 

DANIA CIEPŁE: 

o BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKAMI DROŻDŻOWYMI Z MIĘSEM  

o ZUPA GULASZOWA LUB FLAKI 

LUB 

o PALKI Z KURCZAKA NADZIEWANE PIECZARKAMI, SEREM I PAPRYKĄ   

 

SŁODKI STÓŁ: 

 

o CIASTA  /3-4 RODZAJE / 200G /OS/ 

o MINI EKLERKI  

o NADZIEWANE KULECZKI PTYSIOWE 

o BEZY 

o OWOCE 

 



 

 

NAPOJE:  BEZ OGRANICZEŃ /BUFET KAWOWY/ 

 

o KAWA SYPANA / KAWA ROZPUSZCZALNA 

o HERBATA CZARNA/ HERBATA OWOCOWA 

o WODA GAZOWANA / WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNĄ 

o NAPOJE GAZOWANE /COCA-COLA, SPRITE, FANTA/ 

o SOKI OWOCOWE /POMARAŃCZOWY, JABŁKOWY/ 

 

 

USTALENIA DODATKOWE: 

 

o NIEOGRANICZONY CZAS TRWANIA URCZYSTOŚCI 

o DEKORACJA SALI  W KOLORZE PRZEWODNIM 

o POKROWCE NA KRZESŁA 

o ŚWIECZKI 1 SZT/12 OS 

o TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE  

o ALKOHOL WE WŁASNYM ZAKRESIE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CENA:  

130  ZŁ/ OS     PRZY 30 0SOBACH DOROSŁYCH 

   70 ZŁ/ OS      DZIECI  5- 10 LAT 

 

 

 

       



 

            menu uroczystosci 5 
 

 

 

UROCZYSTY OBIAD: 

ZUPA: 

o ROSÓŁ Z GRZYBAMI I ROZMARYNEM PODANY Z ŁAZANKAMI  

 

DANIE GŁÓWNE:  

o PÓŁMISEK MIĘS /SCHABOWY /  DEVOLAY / KARKÓWKA W SOSIE WŁASNYM 

o ZIEMNIAKI Z WODY Z KOPERKIEM / ZIEMNIAKI PIECZONE Z ZIOŁAMI /  

o ZESTAW SURÓWEK SEZONOWYCH 

 

       PRZYSTAWKI ZIMNE: 

o PÓLMISEK MIĘS PIECZYSTYCH /SCHAB ZE ŚLIWKĄ, INDYK Z MORELĄ/ 

o SAŁATKA GRECKA 

o SAŁATKA Z KURCZAKIEM / BROKUŁEM / ANANASEM / SŁONECZNIKIEM 

o TARTA Z GRILLOWANYMI WARZYWAMI  PODANA Z PESTO PIETRUSZKOWYM  

o GALARETKA DROBIOWA   

o ŚLEDZIE W SOSIE MUSZTARDOWYM  

o ROLADKI Z BAKŁAŻANA PODANE Z TAPENADĄ OLIWKOWĄ  

o MIX PIECZYWA 

 

SŁODKI STÓŁ: 

o TIRAMISU 

o PANA COTTA  

o BABECZKI Z MASCARPONE I OWOCAMI 

o BEZY 

o OWOCE  

 

 



 

 

 

DANIA CIEPŁE : 

o GOŁĄBKI Z WIEPRZOWINĄ I KASZĄ GRYCZANĄ PODANE Z SOSEM GRZYBOWYM   

o UDKO Z KURCZAKA W MUSZTARDZIE FRANCUSKIEJ  

o BARSZCZYK CZERWONY Z PASZTECIKIEM DROŻDŻOWYMI Z SOCZEWICĄ I KAPUSTĄ  

 

NAPOJE:  BEZ OGRANICZEŃ /BUFET KAWOWY/ 

 

o KAWA ROZPUSZCZALNA / KAWA SYPANA 

o HERBATA CZARNA / HERBATA OWOCOWA 

o WODA GAZOWANA / WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNĄ 

o NAPOJE GAZOWANE /COCA-COLA, SPRITE, FANTA/ 

o SOKI OWOCOWE /POMARAŃCZOWY, JABŁKOWY/ 

 

 

USTALENIA DODATKOWE: 

 

o NIEOGRANICZONY CZAS TRWANIA UROCZYSTOŚCI  

o ALKOHOL WE WŁASNYM ZAKRESIE 

o TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE  

o DEKORACJA SALI  

 

  

 

 

CENA:  

150 ZŁ / OS      PONIŻEJ 30 OSÓB DOROSŁYCH 

145 ZŁ / OS      POWYŻEJ 30 OSÓB DOROSŁYCH 

 

 

 



            menu uroczystosci 6 
 

 

 

       PRZYSTAWKA: 

o TATAR Z ŁOSOSIA Z SZALOTKĄ PODANY Z PESTO PIETRUSZKOWYM / PRAŻONYMI 

MIGDAŁAMI / PIKLOWANYM JABŁKIEM 

o WERSJA WEGE: TATAR Z BURAKA 

 

ZUPA: 

o ROSÓŁ Z GRZYBAMI PODANY Z LANYMI KLUSKAMI 

 

DANIE GŁÓWNE:  

o PIERŚ Z KURCZAKA PODANA Z KRUSZONKĄ ZIOŁOWĄ /  

PUREE ZIEMNIACZANE Z CHRZANEM /  

MARYNOWANE BURAKI Z MUSZTARDĄ FRANCUSKĄ / CHIPSY Z JARMUŻU  

 

DESER SERWOWANY PO OBIEDZIE: 

o TIRAMISU  

 

       PRZYSTAWKI ZIMNE: 

o TARTA Z WARZYWAMI (BAKŁAŻAN / CUKINIA / POMIDOR / MOZZARELLA ) PODANA NA  

SAŁATACH 

o SAŁATKA Z KOZIM SEREM / GRUSZKĄ /MARYNOWANYMI  BURAKAMI  

o SAŁATKA Z KURCZAKIEM / BROKUŁEM / SŁONECZNIKIEM 

o ŁOSOŚ WĘDZONY PODANY NA PTYSIU Z TWAROŻKIEM ZIOŁOWYM  

o ŚLEDŹ Z ORZECHAMI WŁOSKIMI I RODZYNKAMI PODANY Z PIKLOWANĄ CZERWONĄ CEBULĄ 

o PIECZONY BAKŁAŻAN Z TAPENADĄ OLIWKOWĄ/RUKOLĄ/SEREM FETA  

o BRUSCHETTY Z SALSĄ POMIDOROWĄ 

o MIX PIECZYWA  

 

 



 

 

        DANIA CIEPŁE : 

o NOGA PIECZONA W CHLEBIE PODANA Z DIPAMI I FAWORKAMI DROŻDŻOWYMI 

o / PRZY MINIMUM 50 OSOBACH /  

o BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM DROŻDŻOWYM Z SOCZEWICĄ I KAPUSTĄ  

 

 

NAPOJE:  BEZ OGRANICZEŃ /BUFET KAWOWY/ 

 

o KAWA ROZPUSZCZALNA / KAWA SYPANA 

o HERBATA CZARNA / HERBATA OWOCOWA 

o WODA GAZOWANA / WODA NIEGAZOWANA Z CYTRYNĄ 

o NAPOJE GAZOWANE /COCA-COLA, SPRITE, FANTA/ 

o SOKI OWOCOWE /POMARAŃCZOWY, JABŁKOWY/ 

 

 

USTALENIA DODATKOWE: 

 

o NIEOGRANICZONY CZAS TRWANIA UROCZYSTOŚCI  

o ALKOHOL WE WŁASNYM ZAKRESIE 

o TORT WE WŁASNYM ZAKRESIE  

o DEKORACJA SALI / ŚWIECZKI / POKROWCE NA KRZESŁA 

 

  

 

 

CENA:  

165 ZŁ / OS      POWYŻEJ 40 OSÓB DOROSŁYCH 

PONIŻEJ 40 OSÓB CENA USTALANA INDYWIDUALNIE 

 


